TERRAS DA MOURA
SAUVIGNON BLANC

Vinho Branco

Vinho de Regional Peninsula de
Setubal

Castas: Sauvignon Blanc

Solo: Arenoso

Vinificagdo: Fermentagdo em
depdsitos de inox, a temperatura
média de 152C, com leveduras
seleccionadas

Envelhecimento: Sem
envelhecimento.

BOLETIM DE ANALISE

PARAMETROS RESULTADOS
ACIDEZ FIXA 5.4G/L
ACIDEZ TOTAL 6.67G/L
ACIDEZ VOLATIL 0.4G/L
ACUCARES TOTAIS <1G/L
ANIDRIDO SULFUROSO LIVRE <20 MG/L
ANIDRIDO SULFUROSO TOTAL 81MG/L
EXTRATO NAO REDUTOR 19.7G/L
EXTRATO SECO TOTAL 20.3G/L
MASSA VoLUMICA 0.9886
PH 3.5
TAV ADQUIRIDO 13.64%
TATOTAL 13.68 %

Contém Sulfitos

Perfil Organolético

Vinho branco Regional Peninsula de Setubal de cor citrina, com reflexos

esverdeados, aroma com notas tropicais, temperadas com ligeiro vegetal a
espargos verdes. Acidez vibrante e fresca, notas minerais e ligeiro

vegetal, denotando caracteristicas de Terroir Atlantico

Servigo

Recomenda-se servir a 102C a 12°C.

Dados Logisticos

Embalagem

UNIDADE

GARRAFA 0.75L
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Armazenamento — local fresco, seco e abrigado da luz.

Distribui¢do e transporte — de acordo com os requisitos da empresa.
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