
Denominação: Vinho Regional Algarve, Branco

Castas: 100% Sauvignon Blanc

Viticultura: Densidade de 4.200 Plantas/ha. Solos argilo-calcários.

Vindima: Finais de Agosto

Vinificação: Elaborado a partir da nossa melhor seleção das uvas da casta 
Sauvignon Blanc. As uvas foram sujeitas a um processo de desengace total 
seguido de esmagamento e prensagem. A fermentação foi feita em cubas de 
de aço-inox com de controlo de temperatura entre os 10.ºC - 12.º C. O vinho 
estagiou em cuba, durante 4 meses em contacto com as borras finas de 
fermentação.  

Informação Técnica:
Álcool: 12,5%

Cor: Citrina

Notas de Prova: Cor brilhante. Aromas exótico e intenso. No palato é 
complexo e revela uma frescura vibrante com notas de fruta tropical e um final 
persistente.  

Disponível em: garrafas de 750 ml
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TEXTO CR:

As Portas da Luz são um precioso ícone histórico da arquitetura da região.Com 
motivos de uvas talhadas na pedra constitui uma referência obrigatória na arte 
do Sotavento Algarvio. O clima ameno da região e a proximidade do mar 
proporcionam excelentes condições para a produção de uvas de qualidade. 
Produzido a partir de uvas da casta Sauvignon Blanc apresenta aromas 
intensos com notas vegetais e tropicais e alguma mineralidade Muito . 
equilibrado revela um final persistente e agradável. Beber entre os 9 ºC e 
11 ºC.

Portas da Luz are an iconic and precious example of this region’s historical 
architecture. With grape motives carved in stone this piece of art is a must-see 
in Algarve. The pleasant climate of the region and its proximity to the ocean 
provide excellent conditions for the production of high-quality grapes. Made 
from Sauvignon Blanc grapes it shows intense aromas of vegetal and tropical 
fruits. Very well-balanced it reveals a pleasant and persistent aftertaste. Serve 
at 9 ºC e 11 ºC.

EXEMPLOS:

A pureza da casta é posta em evidência de forma surpreendente neste vinho 
do Algarve: exuberante, mas delicada. Aromas intensos a toranja e maracujá 
maduros e a flor de sabugueiro revelam-se suavemente no palato. Toda a 
originalidade do Algarve num Vinho Branco de Villa Avor.

Cor esverdeada, clara e brilhante. Nariz muito limpo, exótico e intenso a 
mostrar toda a expressividade da casta. Notas de fruta tropical, relva cortada, 
espargos, lima e alguma fruta cristalizada. Na prova tem frescura vibrante e 
vigorosa, equilibrada pelo volume da fruta. A sensação de prova remete-nos 
constantemente para o nariz sentindo-se toda a frescura e complexidade da 
casta com final mineral e longo.

Al-Ria Sauvignon Blanc - É um vinho que apresenta uma ótima intensidade 
aromática com notas de frutos tropicais de manga e maracujá. Na boca é gordo 
de entrada, bastante exuberante e revela uma boa conjugação entre notas 
frutadas e uma frescura equilibrada.

Duarte O’neill deu ok para as notas de prova
dos Portas da Luz Reserva e Sauvignon
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