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DIALOG URSUS 
 
Ano de colheita: 
2019 
Classificação: 
IGP Algarve 
Tipo: 
Vinho branco 
Castas: 
Arinto, Alvarinho & Antão Vaz 
Terroir: 
Argilo-calcário 
Produção anual: 
6.322 
 
 
Notas de prova: 
Este vinho de cor palha clara tem um nariz tropical com notas 
a chá verde. A combinação de acidez e citrinos 
dá ao vinho não só uma grande frescura, mas também uma 
boa mineralidade. 
 

Vinificação: 
As uvas são vindimadas manualmente para caixas de 12 kg. 
São depois arrefecidas até uma temperatura de 5˚C e 
seleccionadas à mão no dia seguinte, seguindo-se o seu 
desengace e prensagem. A fermentação ocorre em cubas de 
aço inoxidável a uma temperatura controlada de 12-14˚C, 
com uma subsequente estabilização a frio. 
 
Potencial de envelhecimento: 
5 anos 

 
 
 
 

Álcool (%/vol) Acidez Total (g/L) Açúcar residual (g/L) pH 

12,50 5,99 2,70 3,16 
 


